LE COIN TRANQUILLE
LA CARTE

LES ENTREES ENEUROS  Au 1“ juillet 2009
Baisse de la TVA a 5.5
Assiette de Charcuterie 8.00 €
Assiette de Jambon Cru 9.80 €
Terrine du Chef 9.00 €
Mousse de Foie de Canard 9.00 €
Salade Argenteuil (Salade Verte, Tomates, Euf et Asperges) 7.50 €
Salade Dauphinoise (Salade Verte , Crotitons, Lardons, Eufs) 8.00 €
Salade Savoyarde (Salade Verte, Jambon Cru, Reblochon, Gruyere de Savoie) 9.50 €
Salade Cheévre Chaud 9.00 €
Salade Périgourdine (Salade Verte, Magret fumé, Gésiers de volailles, Mousse de foie de Canard) ~ 9.50 €
Salade Atlantique (Salade Verte, Noix de St Jacques et Gambas) 12.00 €
Salade de Tomates 7.00 €
Salade Verte 5.50€
Gateau de Foies de Volailles Maison au coulis de Tomates 8.00 €
Téte de Veau Vinaigrette (Servie du 1/10 au 1/06) 11.00 €

LE COIN DES ENFANTS

Jambon Blanc 6.00 €
Jambon Blanc Frites 7.80 €
Steak Haché Frites 7.80 €

SPECIALITES ITALIENNES

Pates Fraiches Nature 8.50 €
(Sauce au choix : Bolognaise, Napolitaine, aux Cépes, Carbonara ou au Beurre)
Lasagnes 9.00 €

LES ENTREES ET LES POISSONS

Ravioles du Dauphiné 12.00 €

(Sauce au choix : Bolognaise, Napolitaine, Cépes ou Beurre)

Cuisses de Grenouilles a la Provencale (4il, Persil, Beurre, Vin Blanc) 15.00 €

Gratin de Queues d’Ecrevisses 15.00 €

Petite Friture 7.50 €

Filet de Rouget Méridionale (Sauce Tomate et Olives Noires) 11.50 €

Truite a la Grenobloise (Beurre, Cépres, Citron et Crotitons) 10.50 € 9.30 €

LES TARIFS DES ENTREES ET DES POISSONS CI-DESSUS
NE COMPRENNENT PAS LA GARNITURE



LES POISSONS GARNIS

Moules Frites
Pavé de Saumon aux Ravioles de Royan

NOS LEGUMES

Légumes du Jour
Pommes Frites

LES VIANDES

L’Entrecote

Le Steak

Filet Mignon de Porc
Magret de Canard
La Cote d'Agneau

Supplément Sauce au Choix

(a la Créme, aux Cépes, Poivre Vert, Béarnaise ou Beurre Maitre d’hotel)

LES VIANDES

Plat du Jour

EN EUROS

15.00 €
15.00 €

4.50 €
4.00 €

16.00 €
12.00 €
15.00 €
16.00 €
13.00 €

2.00 €

9.50€

Au 1% juillet 2009

Baisse de la TVA a 5.5

8.40 €

TOUTES LES VIANDES CI DESSUS SONT ACCOMPAGNEES DE LEUR GARNITURE

LES FROMAGES ET LES DESSERTS

Fromage Blanc a la Créme
Plateau de Fromages

Coupe de Fruits Rafraichie
Corbeille de Fruits

Mousse au Chocolat Maison
Créme Brilée Maison
Glace 2 Parfums

Glace 3 Parfums

Iles Flottantes

Tarte

Glace Vanille Fraise au Coulis de Fruits Rouges
Soufflé Glacé a la Chartreuse Sauce Chocolat
Soufflé Glacé a la Grande Dauphine sur un Coulis d’Abricot

Fondant au Chocolat et sa Glace Vanille
Tiramisu

Café Gourmand

Supplément Chantilly

4.50€
6.00 €
550€
4.00 €
6.00 €
6.00 €
4.00 €
5.80€
4.80 €
5.00 €
5.50€
6.00 €
6.00 €
6.00 €
6.00 €
5.00€
3.00€

POUR LES COUPES GLACEES CHANTILLY
DEMANDER LA CARTE DES GLACES

4.20€



